MONRIK WINES SIDEN 1967

EL GRIFO - LANZAROTE, KANARIGYENE

I.1as Malvasia Volcanica »o3

PRODUSENT El Grifo

DRUER Malvasia Volcanica 100 %

ARGANG 2023

ALKOHOL 13 %

OMRADE Lanzarote, Kanarigyene

VARENUMMER 20696701 vinmonopolet

SERVERING 10-12 °Cii et litt st@rre glass. Vinen apner seg nar den far

noen minutter i glasset.

DUFT SMAK

Ungdommelig preg av eple, lime og Saftig, mineralsk og litt saltaktig, preg
fersken, innslag av ngtt, kamfer, litt av eple, sitrus, litt fersken, ngtt, anis
anis og grgnne urter. og grgnne urter.

OM VINEN

Lagret pa sitt eget bunnfall, som er der navnet kommer fra. Det gir en

tekstur som runder av den skarpe vulkanske syren uten a ta den bort, og et

% EL GRIFO

ngtteaktig drag under eple og lime.
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Importer av vin fra Lanzarote. Aldersgrense 18 ar.



MONRIK WINES

LIAS MALVASIA VOLCANICA 2023

HANDVERKET

Slik blir den til

Veien fra drue til flaske, trinn for trinn, slik huset selv beskriver den.

HBSTING 4 BATONNAGE

Malvasia Volcanica handhgstes, kjgles omtrent et Bunnfallet rgres opp i vinen med jevne mellomrom

d@gn og presses skansomt. gjiennom hele perioden. Det bygger volum, kremet
tekstur og toner av brioche og ngtt.

GJARING

Temperaturkontrollert i rustfri staltank, normalt to til 5 FAT

tre uker. Ingen. Vinen ligger i stal hele veien. Den kremete
karakteren kommer fra tiden pa bunnfallet, ikke fra

PA BUNNFALLET eik.

Omkring tolv maneder pa det fine gjeerbunnfallet. Det

er her navnet kommer fra — lias er bunnfallet. 6 TID

DET SOM SKILLER DEN

Tappet etter omtrent ett ar, deretter rundt seks
maneders flaskemodning. Omkring atten maneder fra

hgsting til marked.

Et ar pa bunnfallet, med batonnage gjennom hele perioden. Den kremete teksturen

kommer derfra, ikke fra eik.

HUSET BAK VINEN

Den eldste vinkjelleren pa Kanarigyene og en av de ti eldste i Spania, drevet av

samme familie gjennom generasjoner. De har laget vin uavbrutt siden 1775 og

fylte 250 ar i 2025 — og har likevel beholdt en nysgjerrighet som gjgr at de lager

alt fra knusktgrr Brut Nature med flere ar pa bunnfallet til blek rosé pa frirenn.
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